Skrót do informacji z wyników kontroli prawidłowości funkcjonowania placówek handlowych i usług gastronomicznych w rejonach o nasilonym ruchu turystycznym, w sezonie letniego wypoczynku.

Wojewódzki Inspektorat Inspekcji Handlowej w Warszawie w III kw. 2015 r. w oparciu 
o program Urzędu Ochrony Konkurencji i Konsumentów nr DIH-81-9(1)/15/JK przeprowadził kontrole w 12 placówkach gastronomicznych w rejonach o nasilonym ruchu turystycznym, w sezonie letniego wypoczynku. Ogółem sprawdzeniu poddano 182 partie towarów, w tym 32 partie wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Nieprawidłowości stwierdzono w 11 zakładach (92%).
1. Rzetelność obsługi
W celu sprawdzenia rzetelności obsługi we wszystkich placówkach dokonano zakupu kontrolnego. Nie stwierdzono różnic na niekorzyść konsumenta między cenami uwidocznionymi w cennikach jadłospisach, a pobranymi przez osoby obsługujące. Stwierdzono natomiast inne nieprawidłowości, tj:

w 1 zakładzie stwierdzono zaniżenie masy 2 porcji szaszłyka ,w 2 placówkach stwierdzono nierzetelną obsługę polegającą na wydaniu konsumentowi innego składnika w stosunku do deklaracji w karcie menu. 
2. Prawidłowość uwidocznienia cen
W 1 placówce sprawdzono prawidłowość uwidocznienia cen. Stwierdzono brak ilości nominalnych potraw w cenniku jadłospisie oraz nie uwidoczniono cen i cen jednostkowych na wywieszce przy towarze lub w innej formie dostępnej dla kupującego.
3. Jakość surowców, półproduktów, potraw i napojów 
Łącznie ocenie poddano 56 partii wartości 900 zł. Do badań laboratoryjnych pobrano 12 - kwestionowano 2 próbki.
4. Przedsiębiorcy przedstawili dowody dostaw na sprawdzane środki spożywcze. 
5. Prawidłowość oznakowania towarów.

Kontrolą objęto 48 partii towarów oferowanych do sprzedaży w opakowaniach oraz oferowanych do sprzedaży bez opakowań wartości 1385 zł stwierdzono nieprawidłowości w 10 placówkach. Zakwestionowano oznakowanie 10 potraw (z zakupu kontrolnego).Sprawdzono prawidłowość stosowania dozwolonych substancji dodatkowych wymienionych w składzie 17 partii towarów handlowych  nie stwierdzając nieprawidłowości.

6. Przestrzeganie warunków magazynowania żywności oraz okresów jej trwałości

Nie stwierdzono nieprawidłowości w badanym zakresie. Sprawdzono daty ważności towarów. W 3 zakładach zakwestionowano 7 partii towarów 
7. Wyroby przeznaczone do kontaktu z żywnością
Nie stwierdzono nieprawidłowości.

8. Identyfikacja kontrolowanego przedsiębiorcy
Nie stwierdzono nieprawidłowości
9. Orzeczenia lekarskie do celów sanitarno – epidemiologicznych

W 1 zakładzie kontrolującym nie okazano orzeczeń lekarskich dla celów sanitarno – epidemiologicznych.
10. Inne zagadnienia 

Prawo o miarach - sprawdzano w 2 placówkach, stwierdzając wagi elektronicznej z nieważnym dowodem legalizacji, ustawa o ochronie zdrowia przed następstwami używania tytoniu i wyrobów tytoniowych - sprawdzono w 1 placówce, nie stwierdzono nieprawidłowości,
ustawa o wychowaniu w trzeźwości i przeciwdziałaniu alkoholizmowi - sprawdzono w 1 placówce, nie stwierdzono nieprawidłowości.
Wykorzystanie ustaleń z kontroli
-5 osób ukarano grzywną w drodze mandatu karnego w łącznej wysokości 750 zł, 
-wydano 7 decyzji na podstawie art. 40a ust. 1 pkt 3 ustawy z dnia 21 grudnia 2000r. o jakości handlowej artykułów rolno - spożywczych,
- wydano 1 decyzję na podstawie art. 40a ust.1 pkt 4 ww. wydano 1 decyzję na podstawie art. 6 ust. 1 ustawy o informowaniu o cenach towarów i usług, 
-wszczęto 2 postępowania administracyjne w przedmiocie wymierzenia kary pieniężnej przedsiębiorcom z art. 40a ust. 1 pkt 4,
- skierowano pismo do Powiatowej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej 
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